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Schloss Wiilflingen, Winterthur

Das Schloss Wiilflingen lidt seine Giiste tiglich auf eine
kulinarische Weltreise ein. Gerichte aus aller Welt werden hier
modern umgesetzt. <Ein wichtiger Teil davon ist das originelle
Anrichten der Speisen», erklirt Georges Gisler, Geschiftsfithrer
des Schlosses. Nebst den A-la-carte-Gerichten bietet das
Schloss-Team seinen Gisten auch eine Mentikarte. Bei der
Gestaltung der Ments lisst Georges Gisler dem Kiichenteam von
Daniel Thierwichter freie Hand. <Unsere Ideen und Kreativitit
konnen wir somit einbringen», weiss es der Kiichenchef zu
schitzen. Und auch fiir Swiss-Culinary-Cup-Finalisten (SCC)
Simon Adam ist diese Freiheit eine einmalige Chance.

dch kann Komponenten meines Final-Meniis auf die Meniikarte
setzen. Das ist die beste Vorbereitung.»

Letztes Jahr wurde das Schloss restauriert. Seit November 2008
sind die sechs historischen Gastriume wieder geoffnet.

Dort wird dem Gast hochwertige Gastronomie in einer
mittelalterlichen Architektur geboten.

Georges Gisler, Geschdftsfiibrer (links), zusammen mit
SCC-Finalist Simon Adam (Mitte) und Kiichenchef
Daniel Thierwdichter im Weinkeller aus dem 17. Jabrbundert.

Simon Adam

«Der Sieg ist mein Ziel, sagt Simon Adam tiberzeugt.

Letztes Jahr belegte er am SCC den dritten Rang. Der 22-J4hrige
weiss, was er fiir den Final von 2009 verbessern muss.

Letztes Jahr habe er durch eine aufwindige Anrichtung zu viel
Zeit verloren. Wichtiger sei jedoch die Qualitit in allen Bereichen.
«Am Final will ich perfekt kochen und die Gerichte gut in Szene
setzen.» Massgeblich fiir den Sieg ist auch die Unterstiitzung

des Umfelds. «Es ist unmdoglich, alles alleine zu machen.

Es braucht ein Team im Hintergrund. Fir diese Mithilfe bin

ich sehr dankbar.»

Ein wichtiges Mitglied dieses Teams ist Kiichenchef

Daniel Thierwichter. Simon habe viel Potenzial, dass man aber
gezielt steuern miisse, sagt der Kiichenchef. Diese Forderung
schitzt Simon Adam sehr: Daniel gibt mir wichtige Werte und
Kritik mit auf den Weg.» Der Austausch der zwei Koche findet
aber nicht nur am Arbeitsplatz, sondern auch zu Hause statt.

Die zwei Freunde leben zusammen in einer WG. Teilweise tiifteln
sie bis spit in die Nacht an neuen Kreationen, die dann auf der
Meniikarte des Schlosses wiederzufinden sind.

Finalisten im
eXpresso

Der Schweizer Kochverband
und die Partner des
Swiss Culinary Cups stellen
hier die Finalisten 2009 vor.

Der Final und die
Preisverleihung finden am
28. Oktober 2009 statt.

www.kochverband.ch
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Das Schweizer
Gastronomie-Kompetenz-Center
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Cook fime - win time
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