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Schloss Hagenwil

Les plus anciennes parties du chateau de Hagenwil,

pres d'Amriswil (TG) sont 4gées de 800 ans environ. II est
mentionné pour la premiére fois en 1264, en lien avec le
chevalier Rudolf de Hagenwil. Dans les siecles qui suivirent,
plusieurs familles nobles se sont succédées dans le chateau,
qui fut l'objet d'attaques répétées de pillards. En 1806,
Benedikt Angehrn hérita du chateau, transformé entre-temps
en monastere. Six générations plus tard, le chateau, son
restaurant a la carte et son vignoble sont exploités de nos
jours par Andi Angehrn.

Au restaurant, le nouveau chef de cuisine, Simon Adam,
propose une cuisine fraiche avec des spécialités régionales.

Simon Adam (a dr.) a travaillé jusqu’a I'été 2010 chez la star
espagnole Juan Mari Arzak und sa fille Elena .

Simon Adam

S'il est avéré que toutes les bonnes choses vont par trois, Simon Adam
devrait terminer dans le peloton de téte de la prochaine finale de la SCC:
en 2008, il finissait troisieme, et en 2009 il obtenait la quatriéme place.

«Cette année, je vise le podium! Je sais exactement ce que je dois
améliorer, affirme Simon Adam avant de laisser entendre qu'il est
< fond sur la finale».

1l n'y a pas si longtemps, il effectuait divers stages dans des établisse-
ments réputés en Espagne, dont un trois étoiles au Michelin, 1'«Arzako,
a Donostia prés de San Sebastian. Son engagement en tant que chef

de cuisine au chateau de Hagenwil remonte au début du mois d'aott.

1l a débuté sa carriere en 2003 au Palace» de Gstaad, ou il fait son
apprentissage jusqu'en 2006. Les deux années suivantes l'ont vu
officier en tant que commis au «Palace» de Lucerne, avant de retourner
a Gstaad pour une courte période. Apres une formation de chef de
cuisine militaire en 2008, il a travaillé une année au chateau de
Wiilflingen, pres de Winterthour, en tant que sous-chef.

Depuis 2009, Simon Adam est membre du Swiss Armed Forces Culinary
Team (SACT). Une équipe au sein de laquelle il tentera cette automne
de gagner un titre mondial - tout en aff{itant ses couteaux pour
remporter la Swiss Culinary Cup. Deux réves qu'il compte bien réaliser.

Les finalistes
dans eXpresso

La Société suisse des cuisi-
niers et les partenaires de la
Swiss Culinary Cup vous pré-
sentent les finalistes 2010.

La finale et la proclamation
des résultats auront lieu
le 3 novembre 2010.
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