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FORUM DER KÖCHE- 09. Juni 2009

INNOVATIONSZENTRUM  KÜCHE
Wo  stehen wir heute, wohin geht der Weg….

FORUM DER KÖCHE- 09. Juni 2009



03.06.2009

2

FORUM DER KÖCHE- 09. Juni 2009

FORUM DER KÖCHE- 09. Juni 2009

KONZEPTE UND TRENDS
oder was will ich ?



03.06.2009

3

FORUM DER KÖCHE- 09. Juni 2009

alles frisch – hohe Conveniencestufe

Themenrestaurants - Systemgastronomie

Fast Food – Slow Food - Wellfood

Klimaneutralem Biorestaurant - Molekulargastronomie

KONZEPTE UND TRENDS
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Schlanke, klare Konzepte

KONZEPTE UND TRENDS
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Die Küche kommt zum Gast

KONZEPTE UND TRENDS
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Die Küche kommt zum Gast

KONZEPTE UND TRENDS
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Die Küche kommt zum Gast

KONZEPTE UND TRENDS
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Ganzheitliche Anrichtesystem

KONZEPTE UND TRENDS
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Mobilität in der Küche

KONZEPTE UND TRENDS
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TECHNIK UND UMWELT
oder wie viel Energie darf eine Küche verbrauchen?
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Fertigungsbetrieb:

TECHNIK UND UMWELT

Mittlerer Produktionsbetrieb:

Grosser Produktionsbetrieb:

80 kW

230 kW

540 kW

FORUM DER KÖCHE- 09. Juni 2009

Flatscreen:             140W

TECHNIK UND UMWELT

Regeneriergerät:     17‘000W

Espressomaschine:  1‘300W

Kleinkühlschrank:   420W

Fotokopierer:          310W Produktionsgerät:    29‘000W

Geschirrautomat:     48‘000W

Induktionswok:          5‘000W

Geräte im Bürobereich Geräte in der Grossküche
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Energieersparnis   10 %  - 30 %

TECHNIK UND UMWELT
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Vergleichbare Messdaten zum Energieverbrauch

TECHNIK UND UMWELT

www.enak.ch
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2000 – Watt - Gesellschaft

TECHNIK UND UMWELT
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WIRTSCHAFTLICHKEIT
oder was darf eine Küche kosten?
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Investitionsbedarf:    CHF 1‘000‘000‘000.--

WIRTSCHAFTLICHKEIT

12.3%

18.9%

5.2%

3.7%

3.8%8.5%

15.5%

18.9%

7.1%

6.2%

Hotelbetriebe

Restaurants

Cafeterias

Bar/Dancing

Takeout

Personalrestaurants

Heime

Spital

Institutionen

Paragastronomie
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Küchenanteil 1989: 30 %

Küchenanteil 2009: 18 – 22 %

WIRTSCHAFTLICHKEIT
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Form follows function

WIRTSCHAFTLICHKEIT
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Vorschriften und Richtlinien

WIRTSCHAFTLICHKEIT
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Unterhaltskosten pro Jahr: 
CHF 2‘000.-- - 4‘000.--

WIRTSCHAFTLICHKEIT
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Anlieferungsbetrieb 

WIRTSCHAFTLICHKEIT
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Rationelle Produktionsküche 

WIRTSCHAFTLICHKEIT
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Grosse Produktionsküche

WIRTSCHAFTLICHKEIT
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ZUSAMMENFASSUNG
oder was bleibt?
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ZUSAMMENFASSUNG

Schl anke,  kl ar e Ko nz ep te

Ener igeeffiz ienz der  Ger ät e

Ger ät et echnik nicht  über bewer t en

Kl ar e St r at egie bei Invest it io nen

Reduz ier ung der  Nebenko st en
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ZUSAMMENFASSUNG

Faktor Mensch
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ZUSAMMENFASSUNG

Vielen Dank für Ihre Aufmerksamkeit.


