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Einsendeschluss ist der 14.September 2010.Schreiben Sie IhreAntwort auf eine Postkarte
oder senden Sie eine Mail an: wettbewerb@gastronews.ch

Wettbewerb
Die Fragen stellt
der Produktionsleiter
der Woche.

Die Gewinnerin
inAusgabe 31/32–2010
ist FranciaAngel
aus Gottlieben.

Wie viel des in der Schweiz konsumierten
Fisches wird importiert?
A) 25 Prozent
B) 75 Prozent
C) 95 Prozent

Wie viele Personen starten dieses Jahr ihre
Ausbildung in der Gastronomie?
D) Rund 750
E) Rund 1800
F) Rund 3500

In der Gastronomie arbeiten ....... Lernende.
G) Über 7000
H) Über 9000
I) Über 15 000

Wofür wurde Anton Mosimann an den ICD
in Davos ausgezeichnet?
K) Für sein Lebenswerk
L) Für das beste Pastagericht Europas
M) Für sein Restaurant in London

Wie schafften es vier Jugendliche, ein
eigenes Reisebüro zu übernehmen?
N) Durch ein Casting-Projekt von Kuoni
O) Durch finanzielle Hilfe einer Bank
P) Durch eine öffentlicheAuktion

Die Königin der Gewürze
DerVanille werden ganz unterschiedliche
Wirkungen zugeschrieben. Sie soll die
Nerven beruhigen, aber auch die Libido
anregen.Vanille wird immer häufiger
auch für würzige Speisen verwendet.
Das abgebildete Set mit Zuckersticks,
Samen und Kokoszucker hat einenWert
von 89 Franken. Der Preis wurde gestiftet
vonwww.gastrofreelancer.ch.

Zu gewinnen

Vanille-Set

ErnstKnuchel
Redaktor

Das Seniorama Im Tiergarten ist ein privat-gemeinnütziges Unternehmen des Vereins
Altersheime Wiedikon und bietet an zentraler Lage von Zürich–Wiedikon 150 Senio-
ren und Betagten verschiedene Wohnformen wie Alterswohnheim mit integrierter Pfle-
geabteilung, Alterswohnungen und Wohngruppen für Menschen mit Demenz ein Zu-
hause an.

Wir suchen per 1. Februar 2011 oder nach Übereinkunft einen/eine

Sous-chef/-in 100%
Ihr Aufgabenbereich
– Sicherstellen eines reibungslosen Küchen-, Produktions- und Servicebetriebs
– Mitverantwortlich für die Schulung und die Umsetzung des Hygienekonzeptes
– Mitverantwortlich für die Ausbildung der Lernenden

Diese abwechslungsreiche Aufgabe erfordert
– hohe Fachmethoden und Sozialkompetenz
– fundierte Fachkenntnisse der klassischen und zeitgenössischen Küche
– Flexibilität im Denken und Handeln
– abgeschlossenen Berufsbildnerkurs und Erfahrung in der Betreuung der
Lernenden

– Diätkoch/-köchin EFZ, Spital/Heimkoch/-köchin oder Gastronomiekoch/-köchin FA
von Vorteil

Wir bieten Ihnen
– eine verantwortungs- und anspruchsvolle Tätigkeit
– ein gut eingespieltes, kundenorientiertes Mitarbeiterteam
– fortschrittliche Anstellungsbedingungen und Sozialleistungen
– Raum für Selbständigkeit, Fort-/Weiterbildung

Sind Sie an dieser neuen Herausforderung interessiert? Dann senden Sie bitte Ihre
schriftlichen Bewerbungsunterlagen an:

Seniorama Im Tiergarten
Herr Filippo Muscara
Sieberstrasse 10
8055 Zürich

Tel. 044 454 47 04, E-Mail: f.muscara@tiergarten.ch
21242-35

Gesucht wird per sofort oder
nach Vereinbarung

Servicemitarbeiter
oder

Servicemitarbeiterin
und

Pizzaiolo

Haben wir Ihr Interesse geweckt,
dann senden Sie bitte Ihre

Bewerbung an:

Restaurant-Pizzeria Mazzini
Shahzad Rana
Kirchstrasse 50
2540 Grenchen

21251-35

✚ kurz

✚ stark

✚ wirkungsvoll

21245-35

Das Hotel Schiff am Rhein ist ein vielseitiger Hotel- und
Restaurationsbetrieb und zählt zu den führenden Häu-
sern im Fricktal!
Per sofort oder nach Vereinbarung suchen wir in Jahres-
stellung eine praxiserfahrene, verantwortungsbewusste

Hotel-Réceptionistin
Alter ca. 22–30 Jahre

D, E, F in Wort und Schrift
Fidelio Front Office-Praxis von Vorteil

Sehr gute Computer-Kenntnisse

Ihre Tätigkeit umfasst die tägliche operationelle und
administrative Leitung des Front Office in einemmoder-
nen und lebhaften ***-Stadthotelbetrieb verbunden mit
einer vielseitiger Seminartätigkeit. Sie lieben den inter-
nationalen Gästekontakt, sind ein Organisationstalent,
belastbar und zeitlich flexibel.
Wenn Sie diese neue Herausforderung fasziniert und an-
spricht, bieten wir Ihnen ein modernes Arbeitsfeld mit
äusserst interessanten Arbeitszeiten (Sa/So frei), sowie ein
sehr ansprechendes Salär. Ein anspruchsvolles Tätig-
keitsfeld also, das Ihren Fähigkeiten entsprechend grossen
Handlungsspielraum lässt.
Alles was Sie jetzt noch wissen möchten, erfahren Sie
am besten bei einem ersten unverbindlichen Kennen-
lernen!
Interessiert? Senden Sie uns Ihre kompletten Bewer-
bungs-Unterlagen mit einem aktuellen Foto.
Wir freuen uns auf Sie!

Susanne & Remo Köchli, Gastgeber
4310 Rheinfelden, 061 836 2222
Besuchen Sie uns online unter

www.hotelschiff.ch
21258-35

PIZZA, ANTIPASTI,
FOCACCIA & CO.
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GastroSuisse
8046 Zürich
Tel. 0848 377 111
weiterbildung@
gastrosuisse.ch
www.gastrosuisse.ch

TERMINE
Blockkurs

HERBST: 20.09. bis 24.09.2010

PREIS
CHF 990.- inkl. Diplom

20638-8


